Coje
fermentace kakaa?

Fermentace je kritickg proces, kter§ zasadnim
zplsobem ovliviuje findinf chut cokolady.
Trua 5-7 dnf, béhem nichZ fermentace duziny
a enzymatické reakce poskytuji zaklad pro
ziskant nejlepsiho chutového profilu.

Po fermentaci se boby susi a dale
zpracovavaji na ¢okoladu.

Co ovlivhuje
chut cokolady?

L krokg fermentaéniho procesu

Krok 3

Sklizené lusky se otevfou.
Boby, které jsou pokryty bflou
duZinou, se vyjmou. V tomto
stadiu jsou boby uunitf také

bilé nebo fialové barvy

Krok 2

fermentovat.

@ rivod kakaovgch bobi

0 Fermentace bobli

Béhem prunich 2 dni za¢nou
divokeé kvasinky pretuaret
bflou duzinu na tekutinu, ktera
se odpusti pryc. Tato reakce
produkuje alkohol a ¢erstué
aroma, které nasakne do
kakaovych bobd.

Boby se nasypou do drevénych
fermentacnich boxd a prikryji.
PFirodni mikroorganismy

pak mohou zacit kakao

0 Vgrobni proces ¢okolady

0 Zpracovdni bobt (prazeni)

Mezi dny 2 aZ 7 se boby prehazujf, aby
se provétraly a ziskaly rovnomeérnou
teplotu, kterd postupné dosahne 45°C.
Bakterie prirozené premeént alkohol na
kyselinu (ocet) a ten pomalu pronikne

do bobl. Nynf se rozvinou aromatické
prekurzory a zacénou enzymatické reakce,
které zplisobf rozvinutf pravé ¢okolddové

chuti a barvy. Nakonec zméni boby
barvu z bilé nebo fialové na hnédou.

Puratos fermentacni proces a vghody pro Vas

Cacao-Trace se zaméfuje na dosazent

nejdokonalejsi chuti. Fermentace je useobecné
provddéna samotnymi farmari pomocf jejich
dovednosti a zuyklosti. To ale mliZze znamenat
rliznou kualitu fermentovanych a susengch bob.

Puratos Cacao-Trace ¢okoldda pouziva pouze
kakaové boby fermentované specialisty.
Kdyz zacnete s vysoce kvalitnimi boby, ziskate
vysoce kualitni ¢okolddu. To je ddvodem,

pro¢ nasi specialisté na fermentaci dohliZejt
na fermentacni proces a garantuji kvalitu

poskliziiového zpracovant.

Peélivé vybrané komunity
péstiteld kakaa

Nase komunity péstiteld kakaa
uybirame velmi peclivé. Skolime je
a rozvijime s nimi dlouhodobé
vztahy. Doddvaji kakaové boby
nejuyssi kuality, které jsou dlsledné
kontrolovany. Kdyz jejich boby
dosahnou na nase standardy, pak
od nds obdrzi kvalitativni odménu

Poskliziiovad centra

Zalozili jsme poskliziiovd centra
pfimo v oblastech péstovani
kakaa, kde nasi experti provade;jt
a kontroluji prirodni fermentacni
procesy. Toto garantuje vyssi

a stdlou kvalitu. Precizni proces
se méni podle toho, jaké findini
chuti ¢okolddy chceme dosdhnout.

TFidéni pro vgjimecnou kvalitu

V momenté, kdy jsou boby fermentovany
a ususeny, jsou také roztridény

a skladovany oddélené dokud nevznikne
findinf cokoldda. To zarucuje konzistentni
a vgjimecnou kvalitu a znamena to take,
7e dokdZeme vysledovat boby az do
komunity, ba dokonce az ke konkrétnim
farmardm. Ve vgsledku jim tak dokazeme
vyplatit individudini Cokolddovy Bonus.
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Jak funguje Cokoladovy Bonus?

Cacao-Trace Cacao-Trace
farmari cokolada
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Spotrebitelé

Dlouhodobé vghody pro nase zakazniky

Skvéla chut ¢okoldady

Nendrocnost

UdrZitelhost

Silng p¥ibéh

o O

Transparentnost
Vysledovatelnost
Dlvéryhodnost

Uzk{ vztah s farmari
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Co je Cokoladovy Bonus?

Do ceny kazdého kilogramu
¢okolddy Cacao-Trace, které
zakaznik zakoupf, je zahrnut bonus
10 eurocentu.

Vyplaceni Cokalddového Bonusu
se uskute¢ruje automaticky,

kdy finan¢ni tok je zcela
transparentni a probiha
prostfednictuim nadace Next
Generation Cacao Foundation.
To zarucuje, Ze 100 % penéz,
které zakaznici zaplati, se dostane
piimo k farmarim Cacao-Trace.
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he Chocolate Bonu

vyplaceno Cacao-Trace
péstitelum kakaa
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K éemu Puratos prispiva?

Spole¢nost Puratos je velmi
odhodlana zajistit, aby zemédélci
dostavali za své prispévky vyssi
hodnotu. Financujeme celé vedent
nadace Next Generation Cacao
Foundation, abychom zgjistili,

72 100 % toho, co date, se jim
vrati + financujeme cely program

s posklizhiovymi centry Cacao-Trace,
Tidi, kteff tam pracuji a ¢innosti,
jako jsou napf. skoleni a projekty.

Jak se Cacao-Trace angaZuje?

V/ zemich jako je PobFeZi slonoviny
je to zejména budovani vodnich
filtrl, vgstavbou skolnich zafizeni
s oddélengmi toaletami, aby byla
zajisténa ¢ista voda détem a zvysila

se skolni dochazka chlapcti i divek.

\/e Vietnamu je to penézni
prispévek farmarim Cacao-Trace,
podle objem, které pfinaseji, jako
odmeéna za jejich prdci na kvalité.
Projekty jsou revidovany kazdé 2 roky.

V ¢em jsme jedine¢ni?

Z4dny jing program nenavrhuje
jednoduché a transparentni
feSeni pro vyvazeny hodnotovy
systém a pro udrZzitelng
dodavatelsky fetézec cokolady.
7adny jing program nenabizi
moznost financovat farmarske
projekty primo u zdroje, odkud
kakao pochazi = finanéni
vysledovatelnost.

Z4dnq jinG program nezarucuje,
Ze se 100 % vybranych penéz
skuteéné vrati zemédélciim.

Je to vghra pro vsechny!

Udrzitelna produkce kakaa
vytvari udrzitelnou ¢okoladu.
Diky Cokoladovému Bonusu,

a prerozdélenf bohatstuf mezi
spotrebiteli a péstiteli kakaa,
ziskavaji Cacao-Trace farmari
lepsi Zivobyti, lepSt budoucnost

a motivaci pokracovat v péstovani
kvalitniho kakaa. Cokoladu
nejuyssi kvality si tak budeme
moci vychutnat my i generace po
nas.
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